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Rovirai Virgl_e',

el vino como pai

La universidad publica del sur
de Catalufia cuenta con una valiosa
coleccion de publicaciones enologicas
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Para que laresaca sea la venganza del sobrio

es preciso que el vino carezca de categoria

excelsa que alcanzan los trabajos que divulga

la Universidad Rovirai Virgili (URV) sobre él. La
Facultad de Enologia de lainstitucién tarraconense
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funge de bodega académica enla que madura
la coleccidén Cultures del Vi, donde cohabitanla
gastronomiay la cultura, el retrogusto y la historia.

Texto: Javier Lopez

aume Llambrich, editor de Pu-
blicacions de la URV, define cada
botella de vino como una postal,
como un paisaje liquido de uvas 'y
sustrato. «El vino de cada territorio
es su mejor tarjeta de presenta-
cién», asegura quien resalta el modo en
qué influye la tierra de acogida en la indi-
vidualidad del caldo: «La misma variedad
da vinos diferentes en Galicia y Catalufia».
¢Qué fenotipo tenian los caldos que
desde los campos tarraconenses abas-
tecieron hace milenios a las Galias y a
Roma?Imbricado en el ADN catalan, el vino
histérico de Tarragona, explica Llambrich,
eradulce, generoso, rico enazulicares. Sus
caracteristicas organolépticas propiciaron
que seles abrieran conhonoreslas puertas
del imperio: «Se exportaba muchisimon.
De aquellas vides, estos libros. La edi-
torial Publicacions URV lleva a cabo una
magnifica labor que parte de enraizaren el
pasado el porvenir del presente. Por esta
razén, la coleccioén recupera desde una
perspectiva histérica el transito del vino
cataldn desde la época romana hasta el
siglo XIX y paralelamente edita publica-
ciones de componente cientifico técnico.
«Lalineadeinvestigaciony de publica-
ciones latenemos muy clara», manifiesta
el editor de la Rovira i Virgili, institucion
que paradesarrollarla caminaen coman-



ditacon elmuseo delas Culturas del
Vino de Catalufia, en Villafranca del
Panadés, uno de los mas antiguos
de Europa. Llambrichresalta que de
esta «pequefiagranalianza» surgen
volumenes de componente cientifi-
co, histérico y enoldégico.

Las investigaciones facilitan la
recuperacion de variedades que per-
manecian en la unidad de cuidados
paliativos, como la trobat, una uva
ancestral casi perdida por factores
menos ambientales —su adaptacion

climatica es buena— que econdémi-
cos: «Se habia dejado de cultivar
porque su rendimiento es menor,
pero se trata de vifiedos histéricos
que es preciso mantener».
Lacoleccién contribuye a este pro-
pésito enel que convergenlaenologia
yla cultura. Elvino esimportante tanto
porque es alimento como porque es
cultura en su vertiente simbdlica y
en su vertiente material, remarca el
editor,queincluye alavidenlatriada
mediterrdnea que completan el olivo

y el cereal, masa madre, por cierto de
lacerveza, aparenterival de labarrica.

¢Hay pique? En absoluto. El Ma-
drid-Barca de las dos grandes be-
bidas no selibraenla URV, donde el
ltpulo y el tanino, lejos de disputar
el clasico, se complementan. En
la Facultad de Enologia la cebada
dista mucho de ser un cereal non
grato. Asi lo acredita el méaster de
ciencia y tecnologia de la cerveza.
«Aqui damos la bienvenida a todo lo
que fermente», aclara Llambrich

: Viiviticultura al
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i Lluis SalesiFava.

: 16€(180 p) ISBN
i 9788413652238

Este libro revela la historia
del vino en el Pla de
Barcelona al final de la edad
media. Alaluzdela
contabilidad de tres
instituciones hospitalarias,
exploramos su produccién y
consumo del vino. Los
hospitales barceloneses
cuidaban varios viiedos
situados tanto fuera como
dentro de las murallas de la
ciudad. Hacfan vino para
comercializarlo. También lo
suministraban de forma
regular a los enfermos y
trabajadores de la institucién.
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i les Illes Balears
: (1820-1939)
Jaume Plans Maestra.
35€ (446 p) ISBN

{ 9788413651590

Este libro revela la historia
de la viticultura en Catalufia
y las Islas Baleares a través
de las marcas y patentes
registradas entre 1820y
1939. Con una minuciosa
investigacién en fuentes
inéditas, el autor analiza la
evolucidn tecnoldgica,
comercial y gréfica del
sector vinicola. De las
primeras prensas de hierro
a los grandes licores como el
anis del Mono, este estudio
ofrece una mirada
fascinante sobre el ingenio,
la innovacién y la identidad
de una industria clave.

HISTORIA OF LES VARIETATS
DE VINYA AUTOCTONES
I TRADICIONALS DE CATALUNYA

: Historia de les
: varietats de

vinya autoctones
i tradicionals

de Catalunya
osep M. Puiggrosii

: Jové. 24 €(316 p) ISBN
9788413650029

El presente estudio se ha
desarrollado sobre
veinticuatro variedades, que
han sido escogidas segin su
importancia por la superficie
cultivada. El lector
encontrard la descripcion de
cada una de estas variedades,
precedida de un texto
introductorio en el que se
sittian los origenes del
vinedo silvestre y el vinedo
cultivado, se profundiza en
el concepto de variedad y se
presenta la ampelografia
como la ciencia (o arte) que
estudia la caracterizacion de
cada variedad.

: Derevinaria

, Antoni Corrales

i Soberino. 24 € (356 p)
ISBN 9788484249535

Este libro es una sintesis
sobre mil anos de cultura
vinaria en el Mediterrdneo
occidental. Representa una
aportacién necesaria para
entender cémo se formaron
las culturas de nuestros
antepasados ibéricos y
latinos, con el andlisis
pormenorizado de un buen
numero de evidencias
arqueoldgicas que
conocemos de yacimientos y
su cultura material. Se trata
de un libro de lectura amena,
pero alavez erudito y
extenso.

: Vins,

i aiguardents

i i caves

i Josep Colomé-

i Ferrer, JordiPlanasy
: Raimon Soler-Becerro.
24€(310p) ISBN

i 9788413650135

La produccién y comercio de
vinos, aguardientes y cavas
ha sido un elemento clave en
la conformacién de la
Cataluna contemporédnea.
Este libro recoge un
conjunto de trabajos
totalmente inéditos que se
han llevado a cabo en los
tltimos anos sobre la
comercializacién vinicola
catalanay que, en su
diversidad, permiten seguir
la evolucién del sector
vitivinicola catalédn desde el
siglo XVIII hasta la
actualidad.
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